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Traditional sweets assortment, Ayatana signature blend tea
ของหวานอยา่งแหง้คูก่บันํ�าชาปรงุอายตานะ

ขา้วหนม
Desserts

Black sticky rice with ginkgo nut served with sesame crackers
ขา้วเหนียวดาํเปียกใสแ่ปะกว๊ยและนํ�าตาลออ้ยโอกนิาวา่พรอ้มขนมดอกจอก

Thai jasmine rice mixed with Japanese local rice
ขา้วสวย ผสานขา้วไทยและขา้วญี�ปุ่ น

Rice

แกงแบบอายะตะนะใสเ่นื�ออยา่งยั�งยนื

Premium fish sauce, double-cooked wild mushroom,
soft-boiled egg, served with grilled tiger prawn and seasonal fish

ไขต่ม้ยางมะตมู ปลาพื �นถิ�นกบักุง้ยา่ง เห็ดพื �นบา้นดองนํ�าปลาอรอ่ยอยา่งสายเยาวภา

Shamo chicken in galangal coconut soup, Kyoto Daikoku mushroom
ตม้ขา่ไกช่าโมะและเห็ดไดโกกเุกยีวโต

Ayatana’s sustainable beef from Jukuho Farm

ครบจบสาํรบั
To complete Thai meal

The menu is subject to change according to availability.

¥ 19,000.-

Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.

ยาํหวัปลนํี�าพรกิเผาใสก่วางยา่งถา่น
Salad of grilled venison saddle, banana blossom with chilli jam dressing

With Rice To Begin
ประเดมิดว้ย

คอหมูคั�วเคย
Stir-fried pork with premium shrimp paste

หลนถั�วเน่าอยา่งญี�ปุ่ นคั�วแนมผกัเกยีวโตและไกฟู่
Lon fermented miso in “Kua style”

with assorted vegetables, with crispy chicken cake

กบัขา้ว

Teasing the palate
เร ิ�มแรกระเรงิรส

อกิรุะ นํ�าปลาด ีใบทาํมงั
Ikura, premium fish sauce, “Tum Mung” leaf

ยาํกุง้ดบิญี�ปุ่ น
Sakura sweet prawn, pear, coconut cream

มา้ฮ่อ สม้ฤดหูนาว
Caramelised pork and prawn, crispies with winter mandarin orange

หอยเชลลย์า่งไฟ นํ�าจิ �มสเีขยีว ถั�วตดั
Hokkaido scallop, Yuzu, sweet peanut wafer

หมูสามช ั�นตุ๋น
Braised pork belly, quail egg

＊Price is in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge.



メニュー内容は入荷状況により変更されることがあります。
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หมูสามช ั�นตุ๋น

生海老と梨 ココナッツクリームと共に

ファーストメインディッシュ

アミューズブーシュ

冬みかんとキャラメリゼした豚肉添え

北海道産ホタテの柚子漬け キャラメリゼしたピーナッツ添え

イクラとTum Mungの葉 プレミアムフィッシュソース

豚肉の煮込みうずら卵と共に

シャモと京都産大黒しめじのココナッツスープ

豚肉炒め 車海老のペーストと共に

漬け込んだ味噌 京野菜と生麩 クリスピーチキンと共に

プティフール アヤタナティーブレンド

タイ風ぜんざい セサミクラッカーと共に

タイジャスミンライスと国産有機米

旬の魚のグリルと半熟卵 茸プレミアムフィッシュソース

鹿肉グリルとバナナフラワーのサラダ チリジャムドレッシング

セカンドメインディッシュ

デザート

熟豊ファームの和牛ビーフカレー

料金はすべて消費税サービス料込です。

アレルギー食材、食事制限などのご要望につきましては、ご注文の際にスタッフへお申し付けください。


