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Gran Hotel Inglés es el hotel de lujo mas
antiguo de Madrid y ha sido un espacio
singular y tdnico desde su construccién en
1853. Fue el primer hotel de Madrid en
tener restaurante, situado en una de las
primeras calles que conté con suministro
eléctrico, y se convirtié en todo un icono
social y cultural del centro de reuniones y
tertulias de escritores, artistas y grandes
sefiores mds palpitante de la ciudad. Hoy, el
hotel ha recuperado el glamour, la elegancia
y la innovacién que tuvo en sus dorados
afos 20, y es, de nuevo, un centro de
referencia cultural y social de Madrid.
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La villa de Madrid, siempre bulliciosa y
llena de vida, es fiel reflejo de la
actividad de brillantes artesanos, artistas,
tabernas, corralas y un sinfin de
personalidades que se cruzan a diario por
sus calles, sobre todo a la caida de la
tarde. Por eso, desde Gran Hotel Inglés
queremos regalarte nuestro mejor
secreto (elaborado por el equipo GHI), la
clave para pasar una velada tnica
disfrutando  de  los  cécteles que
ofrecemos en el hotel, junto con los

mejores platillos para acompanarlos.






Signature Cocktails

El Retiro 15,00€
Cherry Cream 15,00€
Oaxaqueno 15,00€
New Years Eve 15,00€
Don Andrés 15,00€
1886 15,00€
Coffee & Caramel 15,00€
Rouge 75 15,00€
Weekender 15,00€
Spicy Lips 15,00€
Smoky Dreams 15,00€
Signature Mocktails

Espresso MartiNO 12,00€
Tropic Breeze 12,00€
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;Sabias qué? En el Lobby, se encuentra
nuestra biblioteca. Un acogedor rincén de
tertulia o lectura de la historia que mis le
apetezca disfrutar. Entre nuestros tesoros,
se encuentran los 415 volimenes de la
coleccién completa de Gredos que abordé
la totalidad de los clisicos grecolatinos,
dos hatillos de papel de antiguos libros de
comercio con China e infinidad de

documentos y antigiiedades del hotel .

Y para completar esta experiencia, disfruta este cocktail con uno de nuestros suculentos

postres de nuestro carrito de pasteleria.



El Retiro

Ingredients

-40 ml Vodka Beluga Noble
-10 ml Limoncello

-10 ml Granadina

-15ml Sirope de Vainilla
-Top Espuma de Lima-Limén

Preparation

*Mezclar los ingredientes en
la coctelera con hielo,
excepto la espuma y la
granadina.

*Servir la mezcla y afiadir
después la granadina.
*Terminar con la espuma de
lima- limén.

El Retiro es un trago perfecto para disfrutar

después del almuerzo o la cena. Sus sabores

se esconden debajo del aterciopelado velo de

espuma que le confiere un caracter dulce y

afrutado.

Su viva combinacién de

nos

recuerda a las tardes de primavera en el

parque de El Retiro.
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Gran Hotel Inglés comenzé siendo el café de
tertulias mds influyente de Madrid donde se
daban cita los intelectuales espafioles e
internacionales de finales de siglo XIX. En
los afios 20 fue uno de los centros culturales
de primer nivel, donde se reunfan los
mejores  artistas, escritores, pintores 'y
politicos para, entre cafés, vinos y la nebulosa
del humo de los cigarros, inspirar sus obras o
bien debatir durante interminables horas de
literatura, cultura, politica y otros asuntos

mundanos.

Acompania a este "Cherry Cream" con nuestra tarta de manzana caramelizada con crema
de vainilla de Tahiti y helado.



Cherry Cream

Ingredients

-20 ml Whisky Chivas Mizunara
-40 ml Cherry Hearing

-15 ml Maraschino Luxardo

-10 ml Sirope Simple

-5 gr Mantequi]la Ghee

-30ml nata

Preparation

*Mezclar todos los ingredientes
en la coctelera, con hielo.
*Servir en un vaso previamente
enfriado.

*Decorar con garnish, afiadir
una cucharada de liquido de
maraschino Cherry y
espolvorear aziicar glass.

Cherry Cream, nos recuerda a aquellas
sobremesas que se alargan hasta el
anochecer.

Perfecto para golosos ya que tiene toques a
tarta Red Velvet con una ligera textura
acaramelada que agasaja el paladar.

Ideal para quien quiera algo dulce,
perfecto para después de comer o cenar.

Recomendado para quien quiera disfrutar
de sabores dulces.
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En 1886, cuando abridé este hotel, la calle
Echegaray se llamaba calle LOBO. El
origen del nombre es una leyenda que atin
corre por las calles de Madrid. Exhibia en
esta misma calle, un taxidermista un lobo
disecado que el mismo habia cazado y
atemorizaba a los vecinos. Una tarde un
nifio envalentonado frente a sus amigos
destrozé la pieza, el furioso duefio maté al
nifio de un empujén y la Virgen de las
maravillas hizo un milagro devolviendo la

vida al nifio.

:Te apetece algo dulce? Oaxaquefio es el maridaje perfecto para nuestra torrija casera con
helado de vainilla.



Oaxaqueno

Ingredients

-60 ml Mezcal Vida
-30 ml Puré Maracuya
-10 ml Licor de Mel6n
-15 ml Zumo de Lima
-Soda de Mango

Preparation

e Anadir la sal de pomelo

en el borde del vaso.
e Mezclar todos los

ingredientes a excepcion

de la soda.
e Afadir un poco de soda

en el vaso y

posteriormente mezclar

todos los ingredientes.

Oaxaquefio, representativo del nativo
Oaxaca y su mezcal combinado con
frutas, ligero aroma a fuego y dulce sabor.

Es un trago excelente para disfrutar antes
o después de un almuerzo y también para
acompafiar una velada de fin de semana.
Su toque de fuego sorprende a todos los
paladares y sus sabores te trasladarin a
México.
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En el Gran Hotel Inglés se sentaron las
bases de la independencia de Filipinas. Lo
hizo José Rizal, héroe nacional filipino
asiduo del hotel.

En un banquete aqui brindé por la
independencia  de  Filipinas,  que
pertenecia a Espafia, y fue fusilado en
Manila.

Hoy alli es héroe nacional. En el Lobby,
hay una placa y un busto en su honor;
ambos cedidos por la embajada de
Filipinas. Ademds, en el mismo escritorio,
se encuentra un anecdotico ment de
almuerzo con su respectivo precio
original de 1926.

y )
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Disfruta de este cocktail de autor con nuestro plato de jamén ibérico de bellota con tostas
de pan y tomate rallado.



New Year sEve

Ingredients

-60 ml Gin Malfy

-15 ml Zumo limén

-3 Uvas de la suerte machacadas
-Albahaca fresca

-20 ml Sirope Simple

-Top de cava

Preparation

e Machacar las uvas en el vaso
mezclador y anadir el resto de
ingredientes con unos 20ml
de cava.

e Mezclar todo con hielo pilé
como si fuese un Julep.

e Anadir mis hielo pilé, decorar

y acabar con mis cava por
encima al servir.

New Year's Eve es un homenaje a la dltima
noche del afio. Uvas de la suerte y cava en

un Julepe muy refrescante y cautivador.
Ideal tanto para paladares experimentados
como para aquellos a los que les apetece un

trago ligero y ficil de beber.

Fabuloso como digestivo y sobremesa.
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S6lo hay un Gran Hotel Inglés, el mais
antiguo de la ciudad, y no hay otro igual.
En nuestras suits hemos dado la bienvenida a
algunos de los rostros mis reconocibles del
mundo desde su reforma. Actores, misicos y
directores nos han descubierto, llaman
hogar a este hotel, y disfrutan de la
discrecién y el glamour de los afios 20 de la

centenaria y romdntica Madrid.

Que mejor acompafiante para este cocktail que nuestra tortilla melosa con tuétano,
boletus y foie.



Don Andreés

Ingredients

-50 ml Ron Havana Seleccién
Maestros

-15 ml Amaretto

-40 ml Zumo de pifia

-15 ml de Zumo de Lima
-Puré de frambuesas

Preparation

o Mezclar todos los ingredientes
en la coctelera.

e Antes de servir la mezcla en el
vaso, afadir una capa de sirope
de frambuesa y colocar un
hielo cubo encima.

e A continuacién, anadir la
mezcla despacio para que la

frambuesa se mezcle lo menos
posible.

e Decorar con una lmja de pifa
previamente cortada y limpia
y una brocheta con dos
triéngulos de pifa trescos.

Cuenta la leyenda que en el siglo XIX Don
Andrés Brugal fundé la casa de este famoso
ron dominicano en 1886.

Hoy en Gran Hotel Inglés rendimos
homenaje al Sr. Brugal con este trago de
rasgos tropicales y ligero paladar, ideal para

disfrutar como aperitivo de fin de semana.
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Harriet Bosse, actriz de Hollywood de
procedencia nérdica, estuvo residiendo
en Gran Hotel Inglés durante una
semana. En su honor se idearon estos
cOcteles para ser los acompafiantes

ideales de sus gustos gastronémicos.

Desde el norte hasta el sur; las croquetas forman parte de la identidad gastronémica de
todo el territorio nacional. Y, sin duda, es el acompafiamiento perfecto para este cocktail.



1886

Ingredients

-30 ml Gin Hendricks
infusionado con pomelo
-30 ml Brandy

-30 ml Cocchi Americano

-10 ml Sirope de Romero
~Perfume Herbal

Preparation
e Mezclar todos los
ingredientes en la coctelera.
e Afiadir un cubo de hielo, la
mezcla y decorar.
e Afiadir el perfume herbal.

Un antiguo maestro bodeguero lo calificé al
descubritlo como “un sabor excepcional
capaza de conquistar el mundo”.

Ya en el 1886 era famoso en la oferta de
cockteleria del original Gran Hotel Inglés,
ilustres personajes como José Rizal o Virginia
Woolf pudieron disfrutarlo.

Ante ustedes un trago legendario con solera y
marcado recorrido.

Disponible sin alcohol.
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Cada combinacién se inspira en una
historia, cuento o leyenda, asi como en
personalidades y  acontecimientos
relevantes que dejaron su huella en el
Lobby del hotel, la estancia con mas
alma de nuestra casa. En honor a este
legendario  establecimiento 'y a su
historia, recordamos estos cécteles ya

consagrados.

Si hay algo que defina a este cocktail de autor, es su elegancia. Disfritalo acompafdndolo
con nuestras ostras Guillardeau N.3



Coffee & Caramel

A3
T AN

Coffee&Caramel es una variaciéon del
mitico Espresso Martini, mas cremoso y
combinado ademas con caramelo salado.

Es el complemento ideal para una
sobremesa después de un Brunch o un
almuerzo informal. Hara las delicias de los
mas cafeteros.

Ingredients

-50 ml Vodka Beluga Noble
-20 ml Licor Cacao

-25 ml Crema Caramelo
Salado

-1 Café Espresso

-Escamas de Sal

Preparation

Espolvorear con café la
mitad de la copa.
Mezclar todos los
ingredientes en la
coctelera.

Acabar con escamas de

sal por encima y servir.
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En 1872, un taller de marroquineria, se
convirtidé en vecino nuestro. Se instala
en nuestra calle, a finales del siglo XIX
el famoso artesano alemin Heinrich
Loewe Rassberg, que trabajaba el cuero
como los dngeles. Un completo

visionario del lujo y del arte de la moda.

Este cocketail, se ha convertido en el mejor maridaje de nuestras samosas de rabo de toro y
miel de cafia.



Ingredients

-30 ml Gin Monkey 47
-15 ml Zumo de Limén
-20 ml Sirope Simple

-2 fresas

-10 ml Puré de frambuesa
-Top Champagne

Preparation

e Machacar las dos fresas en
la coctelera y anadir el
resto de los ingredientes a
excepcion del champagne.

* Servir en copa con doble
colado y afiadir el

champagne.
e Decorar con pétalos de

rosas.

Tanto si se trata de un aperitivo como de
un postre, las burbujas de Rouge 75
combinan bien en cada ocasién y en cada

hora del dia.

Recomendado para quien disfrute de un

cocktail fresco y afrutado.
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Antonio Fuentes partié6 de Sevilla, su
ciudad natal, hasta los lugares donde le
llevé su pasion por la tauromaquia.
Reconocido y respetado matador de
toros, sus largos viajes culminaban
siempre con una pausa en la Villa de
Madrid, donde pedia en el antiguo café
bar que se le preparara su bebida

favorita.

Refrescante y ligero; acompafia este cocktail con nuestra ensaladilla rusa.



Weekender

Ingredients

-20 ml Bourbon Buffalo
Trace

-15 ml Chartreause Verde
-15 ml Aperol

-10 ml Zumo de Limén
-10 ml Sirope Simple

L]
Preparation
e Mezclar todos los
ingredientes en la coctelera.
e Decorar con una cereza
Maraschino.

Si eres de los que esperan con ansia la
llegada del fin de semana, éste es tu
cocktail.

Desenfadado y con un marcado toque
alcohdlico hara las delicias de los

weekenders mds exigentes.
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Carmen y José Londofio eran una
pareja de origen mexicano que se
dedicaba a la restauraciéon. Duefios de
vifiedos en el norte del pais azteca. En
una corta pero memorable estancia,
compartieron  con  NOSOLros  sus
originales  destilados  de  agave,

fusionados con técnicas vinicolas.

Con cuerpo, refrescante y algo picante: asi es "Spicy Lips", el maridaje perfecto para
nuestro steak tartar estilo Escoftier.



Spicey Lips

Ingredients

-40 ml Tequi]a Altos
Olmeca Silver

-20 ml Mezcal Vida

-20 ml Orgeat

-15 ml Zumo de Lima

-5 ml Jarabe de chile

Preparation

° Mezclar tOdOS 105
ingredientes en la
COCtEIEI'El con hiEIO.

o Anadir en el borde del
vaso dos centimetros de
Tajin.

e Decorar con una piel de

naranja en el lado donde
no hay Tajin.

Como a cualquier Mexicano al que le
gusta el picante, es ademds citrico y tiene
un ligero toque dulce al gusto de cada
comensal.

Si te gustan los sabores mexicanos y
buscas un trago refrescante y facil de
beber, Spicy Lips es tu cocktail.
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Este hotel era el preferido por la
aristocracia europea en temporada de
caza. En los sétanos se alojaban las realas
de sus perros y en el dtico se alojaban los
trabajadores del hotel que contaba con
hibiles artesanos capaces de resolver

cualquier necesidad a medida.

Smoky Dreams, es un cocktail capaz de transportarte a un ambiente clandestino.
Completa esta experiencia con nuestro tartar de atiin rojo.



Smoky Dreams

Ingredients

-60 ml Bourbon Buftalo
Trace

-20 ml Amareto
-Peychauds Bitters

-10 ml Azticar Ahumado

Preparation

e Remover la mezcla con
hielo en vaso mezclador
durante 45-50 segundos
y Servir en vaso con un
cubo de hielo.

e Decorar con una pie] de

naranja en el interior

del vaso con la parte
exterior visible.
e Ahumary servir.

Smoky Dreams te transportardi a los
antiguos clubs de fumadores de los afios 60.
Humo y whisky combinados en sabores
originales y auténticos.

Es un trago ideal para aquellos que buscan
sabores de toda la vida.
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En un rincén del Caribe, donde las
palmeras se mecen al ritmo del mar,
nacié el Brisa Caribefia. Este coctel es
una oda a los veranos tropicales, con su

suave brisa y sus colores vibrantes.

El secreto de su sabor radica en el
equilibrio perfecto entre el robusto ron,
el aromdtico jerez envejecido en barrica,
y el exdtico sirope de canela y coco.
Cada sorbo te lleva a una playa dorada,
donde el sol y el mar te abrazan con

calidez.

Refrescante y aromitico, es ideal para cualquier momento del dia. Y, como no podia ser
de otra forma, debe acompafiarse de uno de nuestros postres thai: Khao Niao Mamuang
(arroz glutinoso con leche de coco y mango).



Brisa Caribena

Ingredients

-40 ml Ron Barceld lmperial
-75 ml Puré de Coco

-15 ml Zumo de lima

-15 Sirope de Canela

-10 Pedro Ximénez Gonzalez
Byass

-2 gotas Bitter Cacao

Preparation

o Afiadir todos los ingredientes
en la coctelera.

e Servir la mezcla en un vaso
con hielo con la técnica del

doble colado.

e Decorar el borde con una

rama de caneia y espolvorear
Coco raliado en 81 borde del
Vaso.

Te invitamos a probar nuestro irresistible
coctel de autor que te transportard a un
verano caribefio.

Esta bebida es perfecta para quienes buscan
una experiencia refrescante y aromdtica. El
sirope de canela y coco afiade una suavidad
deliciosa al ron y al jerez, ambos
envejecidos en barrica. Disfritalo a
cualquier hora del dia y déjate llevar por su
exquisito sabor tropical. jSalud!
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En una remota isla caribefia, el
legendario Explorador Baroko encontré
la inspiracién para crear el cdctel
perfecto. Al amanecer, combiné el rico
Ron Don Papa Baroko, el fresco zumo
de pomelo, el vibrante zumo de lima, y

la sedosa clara de huevo.

El resultado fue el Tatay, un coctel que
captura la esencia de un amanecer

caribefio en cada sorbo.

Exético y con cuerpo, asi es Tatay. El maridaje perfecto es uno de nuestros exquisitos
puros cubanos Cohiba Robustos.



Ingredients

-45 ml Ron Don Papa Baroko
-35ml Zumo de Pomelo

-20 ml Zumo de lima

-20 Sirope Simple

-35 Clara de Huevo

Preparation

o Afiadir todos los ingredientes
en la coctelera.

o Agitar durante 15 segundos.

o Servir la mezcla en una copa
coupe con la técnica del doble
colado.

 Decorar el vaso con pomelo

deshidratado.

En una remota isla caribefia, el legendario
Explorador Baroko encontré la inspiracién
para crear el coctel perfecto. Al amanecer,
combind el rico Ron Don Papa Baroko, el
fresco zumo de pomelo, el vibrante zumo
de lima, y la sedosa clara de huevo.

El resultado fue el Tatay, un céctel que
captura la esencia de un amanecer caribefio
en cada sorbo.






Classie Cocktails

Mojito
Mimosa
Margarita
Daiquiri
Cosmopolitan
Negroni
Manhattan
Whisky Sour
Pisco Sour
Bloody Mary
Old Fashioned
Gin Fizz

Tom Collins
Moscow Mule
Dry Martini
Aperol Spritz
Espresso Martini

Spritz-Petroni
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15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€
15,00€






Si hay un lugar especial en nuestro Lobby,
es nuestra barra de cocteleria. Con mais de
100 referencias nacionales e internaciones,
Lobbyto se convierte en el escenario
perfecto para poder disfrutar de una copa
entre amigos, brindar por las buenas
noticias, comienzos, o simplemente
relajarse y escabullirse del bullicio de la

vibrante ciudad de Madrid.

Descubre todos los combinados que
tenemos para ofrecerte, y hacer que te

sientas como en casa.
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Scotch Whisky

Glenlivet 12 14,00€
Glenlivet 15 21,00€
Macallan 18 60,00€
Macallan Night On Earth 45,00€
Glenfiddich 12 17,00€
Glenfiddich 18 37,00€
Glenfiddich 21 41,00€
Ballantines 15,00€
Glendronach 12 16,00€
Benriach 10 14,00€
Cardhu 18 28,00€
Balvenie 12 19,00€
Cragganmore 12 16,00€
Old Pulteney 12 14,00€
Aberfeldy 12 17,00€
Talisker 10 16,00€
Dalmore 12 18,00€
Laphroaig 10 27,00€
Dalwhinnie 15 18,00€
Dewards 12 14,00€
Glenfarclas 10 15,00€
Blended Whisky

Chivas 12 14,00€
Chivas 18 20,00€
Chivas Royal Salute 21 45,00€
Chivas Mizunara 18,00€
DYC15 14,00€
Johnnie Walker Blue Label 85,00€
Johnnie Walker Double Black 14,00€
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Japanese Whisky

Hibiki Harmony 23,00€
Nikka From the Barrel 20,00€
The Tottori 95,00€
Irish Whisky
Jameson Black Barrel
. . 14,00€
Teelfng Single Batch 14.00€
Teeling Small Batch 16.00€
Bushmill's 10
P 9,00€
Bushmill's 16 26.00€
Bushmill's 21
. 53,00€
Bourbon § Rye Whiskey
Jack Daniels Sinatra 43,00€
Jack Daniels Rye 13,00€
Jack Daniels Fire 14,00€
Jack Daniels Honey 16,00€
Jack Daniels Apple 16,00€
Makers Mark 15,00€
Mitchers Bourbon 22,00€
Sazerack 17,00€
Blantons Gold 45,00€
Blantons Straight From The Barrel 49,00€
Willet Pot Still Reserve 25,00€
Willet Pure Kentucky XO Small Batch 20,00€
Knob Creek Bourbon 9 16,00€
Buffalo Trace Kentucky Straight Bourbon 16,00€
Redemption Straight Bourbon 16,00€
Bullet Bourbon Frontier 15,00€
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Brandy, Cognac § Armagnae

Lepanto 13,00€
Peinados 100 56,00€
Remy Martin VSOP 16,00€
Remy Martin XO 59,00€
Boulard VSOP 14,00€
Mascaro XO 21,00€
Gran Duque de Alba 23,00€
Carlos 1 13,00€
Carlos RSVA 15,00€
Fundador Supremo 12 30,00€
Fundador Supremo 15 38,00€

Vodka

Elyx 18,00€
Beluga Noble 18,00€
Beluga Gold Line 45,00€
Absolut 13,00€
Airem 13,00€
Au 18,00€
Roberto Cavalli 18,00€
Blue 42 13,00€
JJ Withley 13,00€
Impavid 17,00€
Moskovskaya 10,00€
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Gin

G' Vine Floraison
London Num. 3
Malfy Original
Malfy Aranccia
Malfy Rosa
Monkey 47
Seagrams 0,0
Seagrams
Beefeater
Beefeater Light
Ginebra Num. 44
Beefeater Black
Hendrick's
Seventy One
Bogarts

Whitley Neill
Needle

Farmer's Botanical

Haymans
Brecon
Plymouth Gin
Impavid

Red Rabbit
Masters Gin
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15,00€
13,00€
12,00€
12,00€
15,00€
17,00€
12,00€
13,00€
12,00€
10,00€
28,00€
25,00€
15,00€
55,00€
12,00€
12,00€
12,00€
14,00€
12,00€
12,00€
13,00€
17,00€
13,00€
12,00€



Ron/ Rum

Havana Seleccion Maestros
Havana 7 Anejo

Havana 15

Don Papa Baroko
Diplomatico Reserva Exclusiva
Zacapa XO

Zacapa Royal

Zacapa?23

Barcel6 Imperial

Barcelo6 Anejo

Santa Teresa 1796

Brugal 1888

Plantation 3*

Bumbu

Santisima Trinidad 15
Santisima Trinidad 7
Matusalem 23

Cacique 500

Ron Pampero Aniversario
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18,00€
15,00€
57,00€
15,00€
14,00€
51,00€
118,00€
21,00€
12,00€
12,00€
15,00€
12,00€
14,00€
14,00€
18,00€
12,00€
24,00€
14,00€
13,00€



Cachaca

Yaguara Branca 13,00€
Tequila

Fortaleza Blanco 22,00€
Casa Dragones Joven 91,00€
Herradura Silver 17,00€
Herradura Seleccion Suprema 77,00€
Maestro Dobel 22,00€
Don Julio 1942 65,00€
1800 Cristalino 29,00€
Patron XO Café 14,00€
Gran Centenario Leyenda 535,00€
José Cuervo Reserva de Familia 45,00€
Rooster Rojo Tequila Blanco 10,00€
Altos Olmeca Reposado 12,00€
Altos Olmeca Plata 11,00€
Mezcal

Siete Misterios Tobala 17,00€
400 Conejos 16,00€
Ojo de Tigre 12,00€
Vida Espadin 16,00€

GRAN HOTEL INGLES

MADRID, 1886



Vermouth § Amaro

St Petroni Blanco 5,00€
St Petroni Rojo 5,00€
Cocchi Americano 10,00€
Cocchi Storico 9,00€
Carpano Antica Formula 11,00€
Yzaguirre Reserva Rojo 5,00€
Yzaguirre 1884 9,00€
Yzaguirre Herbal Vintage 7,00€
La Quintinye Rojo 6,00€
La Quintinye Blanco 6,00€
Chamberyzette a la Fraise 5,00€
Punt e Mes 5,00€
Amaro Montenegro 6,00€
Cynar 5,00€
Fernet Branca 5,00€
Campari 5,00€
Aperol 5,00€
Dolin Dry 5,00€
Dolin Blanco 5,00€
Aperitivo del Professore 1757 12,00€
Martini Fiero 5,00€
Bonanto 5,00€
Dry Curacao 10,00€
Chartreuse Amarillo 12,00€
Chartreuse Verde 13,00€

GRAN HOTEL INGLES

MADRID, 1886



Licores / Liquors

Borghetti

Cherry Heering
Amaretto Disaronno
Mozart Chocolate
Frangelico

Malibu

Baileys

Crema de Orujo Ruavieja
Pacharan Baines Oro
Orujo Mar de Frades
Orujo de Hierbas Mar de Frades
Jaguermaister

Luxardo

Mr. Black

Pisco 1615

Licor 43

GRAN HOTEL INGLES

MADRID, 1886

7,00€
9,00€
6,00€
6,00€
8,00€
6,00€
9,00€
8,00€
7,00€
9,00€
5,00€
7,00€
6,00€
11,00€
7,00€
6,00€



Jeréz / Sherry

Fino Tio Pepe

Amontillado Maestro Sierra 12
Pedro Ximenez Noe
Manzanilla La Guita

Palo Cortado Peninsula
Lustau Fino Jarana

Oloroso Don Nuno

GRAN HOTEL INGLES

MADRID, 1886

7,00€
10,00€
25,00€
7,00€
25,00€
7,00€
25,00€



CocktaT ar

WHAT'S YOUR STORY?






